
NOS ENTRÉES À PARTAGER  
La planche signature 

Croquettes de porc effiloché maison au cheddar, bonbons de cochon

maison, sticks d’emmental pânés & tartinade de chorizo maison. 

La planche sMOKÉ 
Rôti sec fumé, saucisse sèche (médaille d’or concours général agricole 2024), Tomme de la

Paquérie (vache) & saint marcellin.

NOTRE SALADE SIGNATURE  
LA SALADE CÉSAR SMOKÉ 

Salade romaine, croutons maison, poulet croustillant, copeaux de parmesan, œuf mollet &

sauce César.

20€

20€

14,90€

Suggestions : Croze-Hermitage Blanc, Rédemption, Macon village & Thyatyire

Suggestions : Croze-Hermitage Blanc, Rédemption, Macon village & Thyatyire

Suggestions : Croze-Hermitage Blanc, Rédemption, Macon village

LE BOL DE FRITES À PARTAGER
Nos savoureuses frites maison accompagnées de plusieurs sauces au choix. 

7€
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NOS VIANDES

NOS TRAVERS DE PORC 
marinés & fondants, cuits en basse température.

Servis avec l’accompagnement de votre choix. 

FAUX FILET DE BOEUF  
Finement tranché, d’environ 170g.

Servi avec l’accompagnement de votre choix, et sauce maison au choix. 

CôTE DE BOEUF À PARTAGER 
Côte de bœuf à partager d’environ 1,2kg.

Servie avec 2 accompagnements & 2 sauces maison au choix. 

Accompagnements 

Frites maison, salade verte, purée maison. 

Sauces au choix 

Tartare maison, mayonnaise à la tartufatta maison, ketchup maison, sauce signature Smoké (base

mayonnaiSe, tomates, ail & oignons), sauce au BLEU maison.

Les viandes proviennent exclusivement de La Ferme de Montchervet (69)

19,90€

20,90€

69€

Suggestions : Croze-Hermitage Rouge, Alchimie Côte de Brouilly & Thyatyire

Sauce supplémentaire : +0,50€



NOS BURGERS GOURMETS

L’EFFET BOEUF 
bun brioché farine label rouge, mayonnaise à la tartufata maison, pastrami de boeuf maison préparé durant 

9 jours, comté AOP & compotée d’oignons maison.

LE LARD DE VIVRE 
bun brioché farine label rouge, ketchup maison, protéine au choix, raclette fumée, lard fumé & oignons frits.  

L’ONCLE SAM 
bun brioché farine label rouge, ketchup maison, protéine au choix, sauce cheddar maison, galette de pommes

de terre, œuf poêlé & compotée d’oignons maison. 

bun brioché farine label rouge, sauce tartare maison, roquette, pickles oignons rouges, protéine au

choix, ½ St Marcellin  & compotée d’oignons maison.

LE VACHEMENT BON  

protéines au choix : porc effiloché maison, bœuf effiloché maison, poulet fondant maison, 

steak haché RACE LIMOUSINE, effiloché végétal.

LES EXTRASLES EXTRAS

Servis avec l’accompagnement de votre choix.

Lard : +1,50€                          

Rosti : +1€

extra fromage au choix : +1,50€

sauce cheddar maison frites : +1,50€                          

extra protéines : +3€

Sauce supplémentaire : +0,50€

17,90€

15,90€

16,90€

16,90€

Suggestions : Croze-Hermitage Rouge ou Alchimie Côte de Brouilly



LES SUGGESTIONS DU MOMENT
LA FRENCHY POUTINE 

nos savoureuses frites maison nappées de la protéine de votre choix, de la sauce de votre choix & d’oignons

frits, ail & cebette. 

LA basse côte façon smoké
Basse côte de la ferme de montchervet délicatement travaillée au kamado puis cuite en basse température. 

Environ 170g. 

servie avec l’accompagnement de votre choix : frites maison, salade ou purée maison. 

Tenders de poulet ou burger (ketchup maison, protéine au choix, cheddar)

accompagnement au choix : frites, purée maison ou salade. 

&

boisson au choix : thé pêche, sirop, jus d’orange.

& 

Dessert au choix :  cookie maison ou compote de pommes maison.

MENU ENFANT

9,90€

14,90€

13,90€

Suggestions : Croze-Hermitage, Rédemption, Macon village.

Suggestions : Croze-Hermitage Rouge, Alchimie Côte de Brouilly & Thyatyire.



NOS DESSERTS MAISON

le cookie comme je l’aime ! 
cookie maison aux chunks de chocolat, cuit minute - boule de glace vanille & notre délicieux praliné

noisettes maison.

Le fondant au chocolat régressif  
fondant au chocolat MAISON, éclats de noisettes torréfiées & espuma vanille. 

LE riz au lait vanillé gourmand 
riz au lait crémeux à la vanille maison, caramel au beurre salé, glace au lait, et riz soufflé caramélisé. 

8€

8€

8€



Un délicieux thé pêche français. 

NOS BOISSONS 

Thé pêche  

EAU aromatisée citron - menthe & basilic   
Eau aromatisée non sucrée au citron, à la menthe & au basilic. 

33cl

GINGER BEER  
Uma rend hommage à toute l’expression du gingembre : beaucoup de saveurs et de puissance. 

81 recettes-test, mais ça valait le coup ! 

El TONY maté  
UNE boisson énergisante naturelle à base de pur thé maté fraîchement infusé Cold Brew d’amérique du sud. 

Coca cola - coca cola zero 

EAU PLATE - EAU GAZEUSE  
Nous offrons l’eau plate et l’eau gazeuse. 

cette eau est filtrée, un petit geste éco-responsable ! 

3€

3€

4€

4€

3€



NOS COCKTAILS 
LImoncello spritz

limoncello, prosecco, eau gazeuse.

spritz liqueur de sureau
liqueur de FLEURS DE sureau, prosecco, eau gazeuse.

family mule
vodka, rhum épicé ou gin, citron vert pressé 2cl, Ginger beer.

 FLEUR DE SUREAU, GIN & TONIC 
LIQUEUR DE FLEURS DE SUREAU, GIN, EAU TONIQUE, TRANCHE DE CITRON VERT. 

suzy
rhum épicé, citron vert pressé, purée de passion, basilic &  prosecco. 

Le MINTY MULE 
Purée de fraises, citron vert pressé, ginger beer & feuilles de menthe. 

Rosalia
vodka, citron vert pressé, purée de framboises, menthe & eau gazeuse. 

LE SIGNATURE
Gin infusé au romarin, purée de fraises, citron vert pressé, prosecco. 

NOS MOCKTAILS

Le VIRGIN MOJITO FRUIT DE LA PASSION 
Purée de passion, citron vert pressé, eau gazeuse & feuilles de menthe. 

30cl

8€
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8€

9€

9€

9€

9€

11€

6€

6€



NOS BIÈRES PRESSION 

La blonde allemande  
Une BLONDE allemande classique, légère et rafraîchissante, avec une fine amertume et des notes florales.

Parfaite pour les amateurs de bières authentiques et équilibrées.

La juice junkie  
Brussels beer project est une brasserie collaborative et innovante à Bruxelles, qui réinvente la bière

artisanale avec des recettes audacieuses. 

La juice junkie est une nEIPa, une bombe tropicale complètement moelleuse et houblonnée. 

La DELTA IPA  
Les houblons aromatiques apportent à la Delta IPA des notes de litchi et de fruit de la passion avant de vous

surprendre par une amertume franche et indéfiniment désaltérante. La levure Saison apporte sa touche

belge avec un côté épicé et sec.

 La BANGO MANGO   
cette bière forte à la mangue et au fruit de la passion est une bière aux allures de cocktail tropical,

doux, rond et diablement rafraîchissante.

En bouche, la richesse et la gourmandise de la mangue s’équilibrent parfaitement avec la pointe acidulée

du fruit de la passion, le tout porté par une texture onctueuse.

25cl : 3€ 50cl : 6€

25cl : 4€ 50cl : 8€ 

25cl : 4€ 50cl : 8€ 

6%

5,4%

5%

8%

25cl : 4€ 50cl : 8€ 

Monaco 
25cl : 3,50€ 25cl : 7€ 
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NOS VINS
Les blancs  

Croze-Hermitage Blanc, DOMAINE DU Chêne Vert 75cl

Rédemption (Chardonnay, Viognier, Muscat), Domaine FLORENCE PELLETIER 75CL

Macon Village leS AMANDIERS, DOMAINE SOPHIE CINIER 75CL

les rouges  
Croze-HermiTage Rouge, DOMAINE DU Chêne Vert 75CL

Alchimie Côte de Brouilly, DOMAINE Pierre André Dumas 75CL

Thyatyire (Pinot Noir), DOMAINE FLORENCE PELLETIER 75cl

le rosé 
Angelico (rosé), Côte de Provence, château paquette 75cl

Eau de Rosée, Domaine Fondugues PRADUGUES 74CL

39,90€
35,90€
29,90€

39,90€
27,90€
42,90€

21,90€
29,90€

Nous avons sélectionné cette gamme de vins pour leurs qualités organoleptiques et pour l'engagement de leurs
vignerons dans des démarches qualitatives, respectueuses de l'environnement et durables.

NOS BOISSONS CHAUDES
RISTRETTO

EXPRESSO 

CaFE LONG

CAPPUCCINO 

1,80€

1,80€

2€

3€

L'abus d'alccol est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 

6€

BOUTEILLE VERRE 12CL

5€

6,50€

6,50€
5€

7,15€

4€
5€


